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  مختلف زعفران هاي گونهگلبرگ  بررسي فعاليت ضد باكتريايي عصاره كلاله و
)Crocus Spp.(  

  احمد مشهدي نژاد و شيرين كردي ،*افشارمحمديان منصور
  شناسي گروه زيست،پايهدانشكده علوم دانشگاه گيلان، رشت، 

  25/5/95 :تاريخ پذيرش  19/2/95:تاريخ دريافت

  چكيده

 نگهدارنده و يا مواد فاقد محصولات مصرف به شيميايي، تمايل هاينگهدارنده عوارض خصوص در عمومي نگرانيهاي به وجهت با

 هاي گونه گلبرگ و كلاله عصاره باكتريايي اثر ضد بررسي هدفبا  مطالعه اين .است يافته افزايش طبيعي هايرندهنگهدا داراي
 منفيگرم باكتري دو و )Staphylococcus aureus , Bacillus subtilis( مثبتگرم نوع باكتري دو روي بر مختلف زعفران

)Pseudomonas aeruginosa و Escherichia coli ( هستند،  غذايي مسموميت و عفونت ايجادكننده يباكتريها ترين مهم از كه
 sativus caspius, Crocus speciosus, Crocus يعلم نام با زعفرانسه گونه  باكتريايي در اين بررسي فعاليت ضد. شد انجام

 Crocus فعاليت انجام شد و ميزان اسيدي زعفران توسط حلال متانل گونهگيري از اين سه  عصاره. قرار گرفت بررسي مورد 
 غلظت حداقل و تعيين چاهك نفوذ ميزان روش رشد باكتري به عدم هاله قطر سنجش طريق از حاصل هاي عصاره باكتريايي ضد

 مختلف زعفران، داراي اثرات ضد هاي گونه و گلبرگ داد كه عصاره كلاله يق حاضر نشاننتايج تحق. شد مشخص رشد بازدارنده
همچنين . ها بود ترين باكتري به عصاره مقاوم  E.coliترين باكتري و  حساس B.subtilisكه  نحوي بهباكتريايي متفاوتي هستند، 

 يبررس موردهاي  ميكروارگانيسممهاري بيشتري روي  اثر .speciosus Cگونه  كلاله و عصاره C.sativusگونه عصاره گلبرگ 
به ترتيب  E.coli ،B.subtilis ،P.aeruginosa ،S.aureusي باكتريهاها براي  ميكروارگانيسمميانگين قطر هاله عدم رشد . داشت

بود كه در  C.caspius گونهبراي عصاره  حداقل غلظت بازدارنده رشد همچنين . ميلي متر مي باشد 19، 16، 22، 11برابر با 
عنوان يك ماده ضد  اكسيداني، به بنابراين، از كلاله و گلبرگ زعفران، علاوه بر خواص آنتي. آمد به دست mg/ml31/10 غلظت

  .كرد توان استفاده باكتريايي نيز مي

  غلظت بازدارنده ، حداقلباكترياييضدزعفران، گلبرگ، كلاله، فعاليت : يكليدواژه هاي 

  afshar@guilan.ac.ir :پست الكترونيكي،  0911-333-5239: تلفن ،ئولنويسنده مس* 

  مقدمه
 عمردارويي به قدمت  استفاده از گياهان و علم شناسايي

 ميلادي استفاده از منابع 19 قرن ازقبل  تا. گردد برمي انسان
 بيماريهاي درمان اصل يراههاطبيعي و عمدتاً گياهان، از 

 منابع كمبود وشيمي  يشرفت سريع علمپاما  ،است بوده
جايگزين  شيميايي جديد كه تركيبات شد طبيعي باعث

 دارويي گياهان از برخي .)19(د نگياهي شو داروهاي
 مواد دهنده طعم ،فساد ضد مواد يا نگهدارنده مواد عنوان به

 استفاده وردم توانند مي غذايي يچاشنيها و، ادويه غذايي

 گياهان تركيبات و ها عصاره ازاستفاده  .)7( گيرند قرار
 حال در غذايي نيز صنايع در اكسيدان آنتي عنوان به معطر

 از جلوگيري برعلاوه  اكسيدان آنتيتركيبات . است توسعه 
 دارندبدن  عملكرد بر مفيدي نيز اثرات غذايي، مواد فساد

 به آلوده هايغذا مصرف از حاصل يبيماريها .)22(
 عمومي بهداشت در فراواني اهميت از بيماريزا يباكتريها

 را فراواني و جاني مالي خسارات سالانه و بوده برخوردار
 رشد كنترل يراهها از يكي. )4( دننماي مي تحميل جوامع به
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 و ها نگهدارنده استفاده از غذايي مواد اي بيماريز يباكتريها
 شيميايي مواد افزودن. )8( است ميكروبي ضد تركيبات

 جلوگيري مبناي بر معمولاً غذايي مواد نگهداري منظور به
 از ييگروهها بردن بين از و كشتن يا و ميكروبي رشد از

 ينگرانيهابه  توجه با .است مضر هاي ميكروارگانيسم
 ،شيميايي ايهنگهدارنده عوارض خصوص در عمومي
 بوده ارندهنگهد فاقد است كه محصولاتي مصرف به تمايل

 دليل همين به. است شده  استفادهطبيعي  نگهدارنده از يا و
 هاينگهدارنده پيرامون زيادي مطالعات اخير يسالها در

 اهاين نگهدارنده ازجمله .است گرفته صورت طبيعي
 هاياسانس و ها عصاره. است گياهي هاي عصاره و اسانسها
 اي اثراتدار آنها دهنده تشكيل اجزاي و دارويي گياهان
 اين ازجمله ).5( باشند مي اكترياييب ضد شده  شناخته
 اشاره ).Crocus sativus L(زعفران  به توان مي گياهان
 در زعفران عنوان به گياه گل اين شده  خشك كلاله. نمود
 كردن رنگين براي و ادويه معطر عنوان به( غذايي صنايع
 بيماري نمسك و بخش آرام عنوان به( دارويي صنعت و) غذا
 .)11( مي گيرد قرار مورداستفاده )التهاب و سرفه سياه آسم،

 زنبقيان خانواده به متعلق چندساله، گياهي زعفران
)Iridaceae (ليليالها راسته و )Liliales (گونه 10 از ؛است 

 و خودرو صورت به آن گونه چهار ايران، در خودرو
 آن گونه دو تاكنون كه دارند رويش گيلان استان در وحشي

 زعفران گونه: شامل كه است قرارگرفته علمي موردبررسي
 زيبا زعفران) Crocus caspius Fisch C. A( خزري

)Crocus speciosus M.B (باهدفاين تحقيق  .است 
 گلبرگ و كلالهميكروبي عصاره دفعاليت ضبررسي 

 زعفران زعفران خزري، گونه(مختلف زعفران  هاي گونه
 ( مثبتگرم نوع باكتري دو عليه )لانيگي زعفران زيبا و

S.aureus و B.subtilis( منفيگرم باكتري دو و 
)P.aeruginosa  وE.coli ( يباكتريها ترين مهم از كه 

  .شدهستند، انجام غذايي مسموميت و عفونت ايجادكننده

  روشها مواد و

در اين بررسي از : استفاده شيميايي و وسايل مورد مواد
 CamSpec M501( اسپكتروفتومترمانند  يو مواد وسايل

Single Beam UV/Visible, china( ،اتوكلاو )F2000, 

Taiwan(، داريخچال وژيسانتريف )Hettich, Germany(، 

 متر Japan ،pH ,(0/001) (AND-GF200) يجيتالدترازوي 
Eutech instruments pH 510, Australia)(كشت ، محيط 

 استاندارد ، ديسك)Merck(گار آ، )Merck(براث  نوترينت
. شد استفاده )يرانا طب، پادتنشركت ( بيوتيك يآنت

ين تحقيق از شركت در ا شده استفادهآلي  يحلالها همچنين
  .شد مرك آلمان تهيه

باكتريايي در  هاي يهسو: مطالعه موردهاي  ميكروارگانيسم
 S.aureus(مثبت باكتري گرم يهدوسواين تحقيق شامل 

باكتري گرم دوسويه ،) B.subtilis ATCC 6051 و 6538
 E.coli ATCCو   P.aeruginosa ATCC 9027(منفي 

 ملي مركز هاي يكروارگانيسممكه از بانك  بودند )8739
كشت محيط  ايران تهيه و در و زيستي ژنتيكيذخاير

 گذارياگرم گراد يسانت درجه 37 دمايدر و  آگارنوترينت

  .شد

و  ها كلاله :لاله و گلبرگ زعفرانك يها عصارهاستخراج 
از  موردمطالعهوحشي زعفران مختلف  يها گونه يگلبرگها

شد و يآور جمعقع در استان گيلان وا آباد رستمارتفاعات 
ساعت  24به مدت  گراد يسانتدرجه  50در آون با دماي 

گرم از نمونه كلاله و  5/0تهيه عصاره  منظور به. خشك شد
شد  ر هاون ساييده، دگونه هااز  هر يك شده خشكگلبرگ 

، به هريك از ازآن پس. هايي انتقال داده شدو به ميكروتيوپ
 يكروليتر حلال استخراج شامل متانلم 1500، ميكروتيوپها

 24اضافه شد و به مدت ) 15به  85نسبت (اسيد  استيك
ي ميكروتيوپهاسپس . شد يخچال نگهداريساعت در 

و مدت ده دقيقه با  رارگرفتهقحاوي نمونه، در سانتريفيوژ 
 رو شناورمحلول . ندشد سانتريفيوژ rpm (10000(سرعت 

 شده جداكه حاوي عصاره گياه بود، با دقت توسط سمپلر 
. شدند داده صات انتقاليي با ذكر مشخميكروتيوپهاو به 
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فريزر، براي  گراد يسانتدرجه  - 20در دماي  ميكروتيوپها
  .)3(شدند  ش قراردادهدر مراحل بعدي آزماي استفاده

 گلبرگ و كلاله يها عصاره يكروبياثر ضد مبررسي 
 ميكروبي دض فعاليت: چاهكر روش انتشا - 1: زعفران
در  مختلف زعفران هاي گونه و گلبرگكلاله  هاي عصاره
سنجش هاله عدم رشد و از طريق  بيماريزا هاي گونهبرابر 

 ن روشاي در. گرفتقرار موردبررسيچاهك نفوذ به روش
 با كدورت معادل ميكروبي سوسپانسيون كردنآماده از پس
 با ،است CFU/ml 108×5/1كه معادل با  فارلندمك نيم

-هينتونكشت مولرسطح محيط بر سوآب استريل از استفاده

 سپس. گرفت انجام باكتريها از يكنواختي شتك آگار،
پيپت با استفاده از انتهاي متر ميلي 6 قطر به ييچاهكها
كف  و شدكشت ايجادمحيط سطح استريل در پاستور
شده  ذوبكشت  ليتر محيطوميكر 20با استفاده از  چاهكها
-قرار يخچالدقيقه در  15به مدت  شده و پليتها پوشانده

 شده تهيه مختلف هاي عصاره از ليتروميكر 50 سپس. گرفتند
 هو ب انتقالافته انكوباتور به پليتهاشده و  ريخته چاهكها در

 گذاري گرما گراد سانتي درجه 37 دماي در ساعت 24 مدت
 عدم هاي هالهقطر  گيري اندازه با مدت ازاين پس. شدند
نسبت به  باكتريها مقاومت يا حساسيت ميزان رشد،
 منظور به. گرفت رارق موردسنجشهاي مختلف  عصاره
 از ،باكتريايي دض حساسيت آزمون مثبت نتايج كنترل
كنترل منفي از  منظور بهو  كلرامفنيكلي تجار بيوتيك آنتي
  .)6( شد استفاده پژوهش اين در استخراج حلال

 غلظت حداقل تعيين: روش رقت سازي - 2

 روش به حاصل هاي عصاره (MIC)بازدارندگي
 .گرفت انجام خانه 96هاي پليت از استفاده با ميكرودايلوشن

در  براث هينتون مولر كشت محيط از ميكروليتر 100 ابتدا
 با عصاره از ميكروليتر 100 سپس شد، ريخته چاهكها
 و اضافه يك رديف يچاهكهابه  نظر مورد اوليه غلظت
 ميكروليتر 100 كشت محيط با عصاره كردن مخلوط از پس
 همينبه و گرديد اضافه دوم رديف  به و برداشته محلول از

 دهم رديف از. شد رقيق ها عصاره دهم رديف تا ترتيب
 از آنگاه. شد ريخته بيرون و برداشته وليترميكر 100

فارلند كه مك نيم معادل شده  تهيه ميكروبي سوسپانسيون
 به و برداشته ميكروليتر 100 اندازه  به ،شده  رقيقصد برابر 

 حاوي يازده شماره رديف. دگردي اضافه رديفها همه
 كنترل عنوان به كه بود باكتري و سوسپانسيون كشتمحيط

بدون  كشتمحيط حاوي دوازده شماره ديفر مثبت و
-گرفته نظر در منفي كنترل عنوان به كه بود عصاره و باكتري

 24 مدت به گراد يسانتدرجه  37 در را پليت سپس .شد
 كدورت ميزان MIC تعيين براي و كرده گرماگذاري ساعت
 شد خوانده ،است باكتري رشد مقدار بيانگر كه را چاهكها

 در كه ميكروبيضد ماده از غلظت حداقل با است برابر كه
  .نشدمشاهده رؤيتي قابل رشد آن

ميكروبي  ضد رمقايسه اث منظور به: آناليز آماري - 3
عليه  هاي مختلف زعفرانو گلبرگ گونهكلاله  هاي عصاره

در سه تكرار  آزمايشها ،موردبررسي هاي ميكروارگانيسم
و  طرفه كيشد و از آزمون آماري آناليز واريانس  انجام

Tukey در سطح  ميانگينهابين  براي بررسي اختلاف
  .شد استفاده 05/0داري  معني

  نتايج
 يها عصارهبه  موردمطالعه يباكتريهاتعيين حساسيت 

 ضد در اين مطالعه فعاليت: زعفران و گلبرگكلاله 
مختلف  هاي گونه گلبرگ وكلاله  هاي عصاره ميكروبي
 در رشد محدوديت هاله ريگي اندازه و مشاهده با زعفران
و تفاضل قطر آنها با هاله  عصاره حاوي يچاهكها اطراف

 تمامي برايعدم رشد مربوط به حلال مورد استفاده 
نتايج . شد بررسي مورد آزمايش هاي ميكروارگانيسم

 كلاله و گلبرگ كه عصاره ،دادنشان )1شكل ( آمده دست به
يكروبي مداراي اثرات ضد زعفرانمختلف  هاي گونه

 C.caspiusعصاره كلاله گونه كه  طوري ، بههستندمتفاوتي 
روي باكتري  C.speciosus، گونه   B.subtilisروي باكتري 

S.aureus  و گونهC.sativus روي باكتري  E.coli   بيشترين
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همچنين در . دادندباكتريايي را از خود نشانخاصيت ضد
در برابر را  ين مقاومتبيشتر E.coliاين بررسي باكتري 
از خود  C.speciosusو  C.caspiusهاي  عصاره كلاله گونه

ين مقاومت را بيشتر S.aureusكه باكتري  درحالي دادنشان
در اين  .داشت C.sativus گونهكلاله  عصاره در برابر
عنوان كنترل مثبت استاندارد  به بيوتيك از آنتي آزمايشها

طر هاله عدم رشد ميانگين ق. شد استفاده باكتريهابراي 

هاي  عصارهآزمايش در برابر  موردهاي  ميكروارگانيسم
. است شده  داده نشان 2شكل در  هاي مختلف زعفران گونه

اثر  C.sativusگونه عصاره گلبرگ كه  داد نتايج نشان
 يبررس موردهاي  ميكروارگانيسممهاري بيشتري روي 

 داشته، همچنين براساس نتايج اين تحقيق در مجموع
E.coli   بيشترين و B.subtilis در برابر كمترين مقاومت را
  . گونه هاي مختلف زعفران از خود نشان دادند  عصاره

 

   

  

  
  
  

  .موردمطالعه يباكتريهاعليه برخي  زعفران مختلف هاي گونه گلبرگ و كلاله  ميكروبي عصاره ضد اثر سنجش -1 شكل
A: C.caspius /B: C.speciosus /C: C.sativus 1: غلظت مورد استفاده . گلبرگ عصاره :4/عصاره كلاله: 3/مثبت كنترل :2/منفي كنترل 

mg/ml165  مي باشد.  
  

به روش  )MIC(تعيين حداقل غلظت بازدارنده رشد 
 و گلبرگعصاره كلاله  MICنتايج : براث ميكرودايلوشن

در ي موردمطالعه باكتريهاي مختلف زعفران عليه ها گونه
هاي مختلف  عصاره گونه .است شده  داده نشان 3شكل 

متفاوتي برخوردار غلظت بازدارنده رشد  از حداقلزعفران 
  تا غلظتعصاره گلبرگ زعفران  در موردكه  يطور به است،

mg/ml 15/5  ي مربوط به تمام چاهكهاعصاره، در تمام
. بوديصتشخ قابل، كدورت حاصل از رشد باكتري باكتريها

 در غلظت  C.caspius گونهبراي  MIC كمترين مقدار

mg/ml31/10 به باكتري  مربوطB.subtilis همچنين . بود
در  C.speciosus گونهبراي عصاره  MIC ين مقداربيشتر

  .بود  E.coliمربوط به باكتري  mg/ml 25/41غلظت 

 از حداقل هاي مختلف زعفران نيز عصاره كلاله گونه
كه  طوري به بودند،رمتفاوتي برخورداغلظت بازدارنده رشد 

بود  C.sativus گونهمربوط به عصاره  MIC كمترين مقدار
 B.subtilisبه باكتري  مربوط mg/ml62/20 كه در غلظت

 گونهبه عصاره  مربوط MIC ين مقداربيشترهمچنين  .بود
C.caspius بود كه در غلظت mg/ml25/41  مربوط به

  .بود  E.coliباكتري 

  بحث
 هاينگهدارنده از مورداستفاده در كه هايينگراني توجه به با

 در وجود دارد،آنها  مضرات و شيميايي در مواد غذايي
از  استفاده به مواد غذايي توليدكنندگان اخير سالهاي

- پيدا گرايش بيشتري غذاييمواد در طبيعي هاينگهدارنده

 و اسانسها اثر با ارتباط در مختلفي مطالعات و اند كرده
 غذايي مهم روي پاتوژنهاي بر مختلف اهيهاي گي عصاره
  ).18و  14، 1(شده است  انجام 

  

1  1 1  
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B A  C  S.aureus B.subtilis
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3 4 4  
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  .موردمطالعه هاي يكروارگانيسمم يهعلي مختلف زعفران هاگونه   عصارهميكروبي دمقايسه قدرت ض -2شكل 

 ZOIاست و  دار يمعن وجود اختلافعدم  دهنده نشان هر نمودارحروف انگليسي مشابه در . باشند معيار مي خطاي ± تكرار سه ميانگين ها داده 
 غلظت مورد استفاده . )  (E.c: E.coli, P.s: P.aeruginosa, S.a: S.aureus, B: B.subtilis.استناحيه ممانعت از رشد  كننده يانب

mg/ml165  مي باشد.  
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  .موردمطالعه هاي يكروارگانيسمم يهعلختلف زعفران ي مها عصاره )MIC(ازدارنده رشد ب بررسي حداقل غلظت -3شكل 
1 :B.subtilis /2: S.aureus /3 :P.aeruginosa /4 :E.coli   /PC :كنترل مثبت/NC :كنترل منفي  

A : عصاره گلبرگC.sativus/ B :عصاره گلبرگ C.caspius /C : عصاره گلبرگC.speciosus  
D : عصاره كلالهC.sativus/ E :عصاره كلاله C.caspius /F : عصاره كلالهC.speciosus  

 آن تركيبات و زعفران ميكروبي ضد اثرات خصوص در
و همكاران  Vahidi ازجمله است، شده  انجام مطالعاتي

 مختلف بخشهاي عصاره ضدميكروبي اثرات .)21( ،2002
 يباكتريها عليه راپرچم  ، كلاله وبرگها جمله از زعفران
 اپيدرميس،اورئوس، وساستافيلوكوك لاي،كاشريشيا

 ضد اثرات وكردند  بررسي قارچها و ميكروكوكوس
 داد نشان آنها بررسي نتايج. نمودند گزارش را آنها ميكروبي

 مختلف يبخشها از شده  استخراج استاتي اتيل عصاره كه
 عليهداراي فعاليت ضدميكروبي بالايي  ،برگها جز  به گياه

در اين تحقيق  .)21( بود بررسي مورد هاي ميكروارگانيسم
 هاي گونه گلبرگ وعصاره كلاله فعاليت ضدميكروبي 

 اين نتايج .گرفت قراربررسي  زعفران مورد وحشي مختلف
 و باكتري ترين حساس B.subtilis كه دادبررسي نشان

E.coli  بودند  گلبرگ زعفرانبه عصاره  باكتري ترين مقاوم
و همكاران  Tayel مطالعه با نتايج حاصل ازاين يافته كه 

 اييباكتريفعاليت ضد آنها .)20( مطابقت داشت ،2009
  ، B.subtilis ازجمله غذايي بيماريزاي يباكتريها زعفران بر
S.aureus ، P.aeruginosa و E.coli  انتشار روش به را 

كه داد  نشان آنها نتايج. دادند قرار بررسي مورد ديسك
B.subtilis بررسي  مورد ارهعصحساسيت را به  ينبيشتر

 ،1382و همكاران  Razzaghi توسط اي مطالعه در .داشت
 سويه سه وير بر زعفران كلاله ميكروبي ضد اثرات) 17(

 بررسي مورد P.aeruginosa و E.coli ، S.aureus ميكروبي
 سافرانال كه داد نشان آمده  دست  به نتايج و گرفت قرار

 هاي ويهس رشد بازدارندگي باعث زعفران در موجود
E.coli  و S.aureus گيري و نوع  روش عصاره .است شده
ميكروبي عصاره را  نيز تأثيرات ضد مورداستفادهحلال 

گيري  ير نوع حلال در عصارهتأث .بود داده تحت تأثير قرار
 ميكروبي گياه در تحقيق زعفران روي ميزان خواص ضد

Okman  آنها .)12( مشهود است يخوب به 2016و همكاران 
 موردبررسيرا  C.sativus گونه اكترياييفعاليت ضدب

 استفاده لياتانلي و ، متانآبيهاي  قراردادند و از عصاره
ين اثر بيشتر گونه اينآبي داد عصاره  نشان آنها نتايج. كردند

دليل اين  .داشت موردبررسيرا بر روي سه سويه باكتري 
ك كه توان به تركيبات مختلف فعال بيولوژي تفاوت را مي

و   Pintado.)12( وجود دارند نسبت داد زعفراندر 
 ينكروس دادند كه سافرانال، گزارش) 16( 2011همكاران 
ميكروبي  ضد يتدر فعال آنها شيميايي وابسته به و تركيبات

 يحساسيتهانيز به  ديگر محققين .زعفران نقش دارند
 دض واد مختلفباكتريايي عليه م يها گونهمتفاوت 

تفاوت حساسيت  احتمالاً .اند كرده شارهاميكروبي 
ميكروبي به علت  دضد هاي گوناگون به موا ميكروارگانيسم

 B.subtilis باكتري. ستها يكروارگانيسممساختار متفاوت 
گرم  يباكتريهاكه برخلاف  استگرم مثبت  يباكتريهااز 

1  2  2  4  3  4  1  3  1  2  3  4  
mg/ml  

5.15  

PC  

NC  

165  
82.5  

41.25  

20.62  

10.31  

1  2  3  4  1  2  3  4  1  2  3  4  
mg/ml 

165  

82.5  

41.25  

20.62  

10.31  

5.15  

PC  

NC  

A  B  C D E F  

  کمترين غلظت;

  غلظت بيشترين;
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كه اين  خارجي در ديواره خود است يفاقد غشا، منفي
بهتري فعال در آن نفوذ ود كه تركيباتشسبب تواند يمخود 
گرم منفي به علت وجود لايه چربي  يباكتريها .باشند داشته

حاضر  در مطالعه .)13( هستندر ذيرتپنفوذنادر لايه بيروني 
 ينبيشتر E.coli و P.aeruginosa گرم منفي يباكتريهانيز 

آن  علتهايدادند كه شايد يكي از نشان خود از را مقاومت
كلاله لي متان عصارهير تأث. باشد آنها سلولي ر ديوارهساختا

C.sativus  يباكتريهابر روي S.aureus  وE. coli  با
در  .مطابقت داشت )15( 2014و همكاران  Parray پژوهش

فعاليت  ، 2013و همكاران  Asgarpanaha ،پژوهشي ديگر
عليه  را C.Sativus گونه گلبرگ وپرچم  ضدباكتريايي

مشاهده  گرم مثبت و گرم منفي بررسي و يباكتريها
فعاليت ضدميكروبي  ،عصاره متانولي گلبرگ كهكردند

 يباكتريهاعليه  ها عصارهاكثر  به طوري كهبهتري داشته 
بررسي  يندر ا .)2( داشتنديت بهتري گرم مثبت فعال
 گونهبه عصاره گلبرگ  مربوط MIC كمترين مقدار

C.caspius بود كه در غلظتmg/ml  10.31 و آمد  به دست
 دلايل از يكي .بود Bacillus subtilisبه باكتري  مربوط
 مختلف، در مطالعات شده  محاسبه MICميزان  در تفاوت
 حاصل يها عصارهتركيبات . هاست عصاره تركيب اختلاف

 منطقه، اساس جغرافياي بر تواند يم گياهي گونه يك از
 كردن خشكروش  و رشد مرحله گياه، سن برداشت، فصل

نشان داد  نتايج اين بررسي .)10( باشد متفاوت استخراج و
اثر مهاري بيشتري روي  C.sativus گونه گلبرگعصاره كه 

همكاران  و Lee. داشت يبررس مورد هاي ميكروارگانيسم
 از آمده  دست  به يها عصاره دادندكه تركيباتگزارش ،2007
 وبيضدميكر فعاليت خاص نيز گياه يك مختلف يبخشها
 مختلف يباكتريهاحساسيت  همچنين. )9( دارد متفاوتي
 اين نتايج .استمتفاوت  مختلف يها عصاره به نسبت
 يها عصاره ميكروبي ضد اثر دهنده نشان يطوركل به مطالعه
 لذا ،است مطالعه مورد يباكتريها بر زعفران و گلبرگكلاله 
ي مي مفيد تلق غذايي صنايع در عصاره اين از استفاده امكان
 ،زعفران گلبرگ مناسب عطر و طعم دليل به ياز طرف. شود

 همچنين. داردوجود نيز بالاتر يغلظتها از امكان استفاده
 توليد در جانبي محصول يك عنوان به گلبرگ كه ييازآنجا
 دور ضايعات عنوان به حاضر حال در واست  زعفران
 ماده ناي از استفاده نمودن عملي با بنابراين ،شود يم ريخته

 خواست كردن برآورده بر علاوه توان يم ،غذايي صنايع در
 عمر افزايش و طبيعي هاينگهدارنده براي كنندگان مصرف

 ،غذايي مواد ايمني سطح بردن و بالا غذايي مواد نگهداري
 جلوگيري زعفران نيز جانبي محصول يك رفتن هدر از

  .نمود

  قدرداني وتشكر 

و قدرداني خود را از  نويسندگان مقاله مراتب تشكر
به  زماني االله دكترحجتجناب آقاي  دريغ بيزحمات 
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Antibacterial activity of stigma and petal of different species of 
saffron (Crocus Spp.) 

Afshar Mohammedan M., Kordi Sh. and Mashhadi Nejad A. 

Biology Dept., Faculty of Sciences, University of Guilan, Rasht, I.R. of Iran 

Abstract 

According to public concerns about side effects of chemical preservatives tend to use 
natural products without preservatives has been increased. This study aimed to 
investigate the antimicrobial extract of saffron stigmas and petals of different species on 
two types of g+ bacteria (Staphylococcus aureus, Bacillus subtilis) and two g- bacteria 
(Pseudomonas aeruginosa and Escherichia coli), causing the infection and the most 
important food poisoning. In this study, the antibacterial activity of three species of 
saffron with the scientific names of Crocus caspius, Crocus speciosus and Crocus 
sativus examined. The extraction of the three species of crocus was performed using 
methanol acid. The antibacterial activity of the extracts obtained by measuring the 
diameter of bacterial growth as well as the determination of minimum inhibitory 
concentration was determined. The results showed that the extract of saffron stigmas 
and petals of different species, had different antibacterial effects, so that B. subtilis and 
E. coli were the most sensitive and resistant bacteria to extract, respectively. Moreover, 
the petal extract of C. sativus and the stigma extract of C. speciosus had the most 
inhibitory effect on the examined microorganisms. Therefore, the stigma and the petals 
of the saffron in addition to the antioxidant properties can also be used as antibacterial 
agents. 

Key words: saffron, petals, stigma, anti-bacterial activity, inhibitory concentration 

 

 


